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TRITACARNE mod. TCE 8• mod. TCE 8-serie L


	Ideali per piccole attività ristorative, pensioni, comunità, pizzerie e macellerie.
Il tritacarne mod. TCE 8 è perfettamente rispondente alle norme antinfortunistiche internazionali. Costruito in speciale lega di alluminio. Munito di riduttore a bagno d’olio (silenziosissimo) a vite senza fine. La tramoggia inox ed il gruppo macinazione si possono facilmente disinserire dal corpo macchina per un’accurata pulizia.

Mod. TCE8-serie L carcassa e tramoggia in acciaio inox 18/8, ventilato.
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MEAT MINCERS mod. TCE 8 • mod. TCE 8-serie L


	Ideal for small catering activities, pensions, communities, pizzerias and butcher’s shops. This machine correspondes to the international acid prevention rules. Built in special aluminium alloy. Fitted with reduction gear bathed in a oil bath (really silent) that screws endlessly. The stainless steel hopper and the mincing group can easily be removed for proper cleaning.
Mod. TCE 8-L casing,  hopper in stainless steel 18/8, self ventilated.


	
	TCE 8
	TCE 8-serie L

	POTENZA MOTORE

MOTOR POWER
	HP 0,50 Monofase/ Single-phase
Kw 0,37

Servizio Intermittente/ Int. Service
	HP 0,5 Monofase/ Single-phase
Kw 0,37

Autoventilato/ Self-ventilated

Serv.Intermittente/ Int. Service

	PESO

WEIGHT
	Kg 10
	Kg 12

	PRODUZIONE ORARIA

OUTPUT PER HOUR
	Kg 30
	Kg 40

	DIMENSIONI

DIMENSIONS
	cm 27x27x35,5 h
	cm 27x35x33 h



